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ROCKET

Uvod

Dakujeme Vam za zakiipenie kavovaru Rocket Espresso R58.

Pred prvym pouzitim kavovaru si dokladne precitajte tento navod na obsluhu.
Informécie obsiahnuté v tomto manualy st potrebné na oboznamenie sa s bezpecnou
in$talaciou a zapojenim kavovaru, ako aj na jeho obsluhu.

Ak potrebujete viac informacii o produkte, kontaktujte autorizovaného predajcu
alebo priamo nasu spolo¢nost’.

Navod poskytuje informacie, ktoré st aktualne v ¢ase jeho publikacie. Informacie v
fom obsiahnuté moézu byt upravované alebo zmenené bez predchadzajuceho
upozornenia.

Spolo¢nost’ Rocket Espresso Ltd. nenesie ziadnu zodpovednost za dosledky
sposobené pouzitim kavovaru v rozpore s tymto manualom, za I'udska nedbalost,
ani za dosledky spojené so zanedbanim pristroja.
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Doélezité bezpecénostné pokyny

= Pred prvym pouzitim kavovaru si dokladne precitajte tento navod na
obsluhu. Informacie obsiahnut¢ v tomto manualy st potrebné na
oboznamenie sa s bezpe¢nou instalaciou a zapojenim kavovaru, ako aj na
jeho obsluhu.

= Manual uchovajte na bezpetnom mieste. Kopiu mozete ziskat' od
autorizovanych predajcov.

= Informdcie obsiahnuté v tejto prirucke tykajlice sa instalacie a obsluhy nie
st nahradou bezpecnostnych instrukcii

= Tento pristroj bol navrhnuty vyluéne za tcelom pripravy kavy, horucej
vody a produkciu pary za iéelom pripravy horacich napojov. Akékol'vek
iné pouzitie pristroja mimo tohto ramca je moze byt nebezpecné

=  Vyrobok méze byt nebezpetny pre deti a pre osoby so zdravotnym
postihnutim

= Obsluha pristroja by mala byt vykondvana iba zaSkolenou dospelou
osobou. Pristroj nesmie byt obsluhovany det'mi.

=  Nedotykajte sa hortcich povrchov kdvovaru. Najmd varna hlava, parna
tryska, vypuste na vodu ¢i paru a paka na kdvu mézu byt hortice a hrozi
riziko popalenia

= Kavovar nepouzivajte v exteriéroch. Pristroj by nemal byt vystaveny
priamemu slne¢nému ziareniu, dazd’u, snehu, ani mrazu.

=  Aby sa predislo elektrickému Soku, nenamacajte pristroj, elektrické $nary
a zasuvku do vody alebo inej tekutiny a nedovol'te, aby vnutorné casti
pristroja prisli do kontaktu s tekutinou.

= Nakavovar nepokladajte tazké predmety

=V suvislosti s pristrojom pouZivajte vzdy iba Cistd, zmdkcentl a studenu
pitnit vodu. Pouzitie mineralnej alebo bublinkovej vody moéze viest' k
poskodeniu pristroja

= Kavovar nepouzivajte bez vody

= Zapnuty pristroj nenechavajte bez dozoru

=  Kévovar nepouzivajte pri teplote nizSej ako 6 °C a vyssej ako 36 6 °C.

= Ak sa kavovar dlhsiu dobu nebude pouzivat, hydraulicky systém by mal
byt Gplne vypusteny a pristroj uskladneny pri teplote nad 0 °C aby sa
predislo zamrznutiu vody v systéme, ktoré by viedlo k poSkodeniu
pristroja

= Uvedenie pristroja do prevadzky pri pouziti pevného pripojenia na vodu a
jeho opravy ¢i Cistenie by mali byt vykonavané iba autorizovanym
technikom
Kavovar nerozoberajte ani ho samostatne neopravujte. Neautorizované
rozoberanie pristroja moze viest' k zraneniu a na kévovar automaticky
stracate zaruku.
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Popis ¢asti kavovaru Rocket R 58
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Obrazok 1 - Popis ¢asti kavovaru

1 Tryska na paru 8  Varna hlava

2 Ventil na vypust'anie pary 9  Pékas filtrom na kavu

3 Odkladacia plocha na salky 10 Nédrzka na odpadovi vodu

4 Ventil na hortcu vodu 11  Ukazovatel tlaku bojlera

5 Vyvod na horticu vodu 12 Tlacidlo Zapnat / Vypnut

6 Ukazovatel tlaku cerpadla 13 Kontrolka zapnutého kavovaru
7 Paka na vodu
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Hlavné viastnosti

Telo kavovaru

Nerezova ocel’ (AISI 304).

Varna hlava

Komerénd varna hlava. Véaha 4.05 kg (9 Ib).

Systém
predsparenia

Dualny systém predsparenia kavy: mechanicky systém
predsparenia s postupne pracujicim piestom a staticka pred-
extrakénd komora. Umoznuje extrakciu zamatovej kavy S
optimélnou aromou, telom a “cremou”.

Dva bojlery

Rocket R 58 prichadza s jednym bojlerom vyhradenym pre vodu
na kavu a druhym samostatnym bojlerom na paru a horticu vodu
(tzv. servisny bojler). Garancia staleho vykonu,

Popis bojlerov

Kapacita bojleru pre vodu na kavu: 0,58 litra. Vyrobeny z &istej
medi. Z vonkaj§ej strany izolovany.

Kapacita servisného bojlera: 1,7 litra. Vyrobeny z Cistej medi.
Bezolovnaté mosadzné platy a pridavna vonkajsia izolacia pre
udrzanie optimalnej teploty.

Optimalizovana kapacita bojleru vzhladom k ohrievaciemu
vykonu. Vysledkom je rychle nahrievanie.

Ohrievace Bojler vody na kavu: 1400 W
Servisny bojler: 1400 W
Maximalna siCasnd spotreba energie: 1550 W

Cerpadlo Komeréna rotaénd pumpa (nie vibraéna!) s externym ovladanim
tlaku

Kontrola Elektronicka kontrola PID senzorom vo vnutri bojlera pre presné

teploty bojlerov

nastavenie teploty. PID zobrazuje vzdy presnu teplotu. Nejedna
sa o prepocitany sthrn, ktory nepresne ukazuje aktualnu teplotu.
So senzorom PID viete presne urcit’ aktudlnu teplotu v kazdom
momente.

Tlakové
manometre

Jeden samostatny manometer zobrazujuci tlak cerpadla a druhy
pre kontrolu tlaku servisného bojleru.

Nerezova parné
tryska

Nova technologia “cool-touch” — iba tryska na konci je horuca;
jednoduché cistenie, pretoze mlieko sa na tryske nepripaluje;
vykonnejsi parny systém — teplo sa nerozptyluje po tyc¢i. Parna
tryska bola navrhnuta pre jednoduché spenenie mlieka s krasnou
textirou.

Elektronicka Mikroprocesorom riadena automatickd kontrola obsahu vody v

kontrola bojleri na kavu, servisnom bojleri a v nadrzke na vodu s indikaciu
jej nedostatku.

Bezpecnostny Certifikovany komerény bezpecnostny ventil

ventil

Zasoba vody Zasobnik na 2,6 litov Cerstvej vody, alebo (po prepnuti

ovladaciecho spinaca), ocelovo obaleny priamy privod vody
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plnohodnotnym odkvapkévacim drenaznym systémom.

Rozmery (S x

3lcmx44 cmx4lcm

Hx V)
Hmotnost’ 29 kg
Prislusenstvo Dve samostatné paky s jedno a dvojvypustou, s filtrami na jednu a

dve kavy. Slepé sitko na Cistenie. Kovovy tamper na kavu. Utierka
z mikrovlakna. Cistiaca kefka. Sprievodca a $kolenie obsluhy na
DVD v angli¢tine a manudl v slovenskom jazyku).
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InsStalacia kavovaru

Vsetky sucasti pristroja su navrhnuté tak, aby pouzivatel'ovi poskytli maximalnu
mieru bezpecia. Je v8ak zodpovednostou pouzivatela, aby dodrziaval nasledujice
bezpecnostné pokyny:

Ak kavovar pripajate priamo na vodu, instaldciu by mal vykonavat
autorizovany technik

Uistite sa, ze vsetky potencidlne nebezpecné obaly (plastové vrecka,
polystyrén a pod.) st drzané mimo dosahu deti

Ak objavite vadu alebo poskodenie pristroja, ihned’ informujte predajcu o
tejto skutocnosti, aby mohli byt vykonané napravné opatrenia. Pristroj
dovtedy nepouzivajte

Kévovar musi byt initalovany na pevny plochy a nekizavy povrch. Uistite
sa, ze okolo kavovaru zo vSetkych stran ostava aspon 10 cm volného
priestoru, aby sa zistila dostatocna ventilacia vzduchu

Pred pripojenim pristroja do elektrickej siete vzdy skontrolujte, ¢i kapacita
a vykon elektrickej siete zodpovedd minimalnym poziadavkam pristroja

Napiitie: Skontrolujte stitok na kdvovare
Vykon: 1550 W (takisto uvedené na stitku kavovaru).
Tlak vody: V pripade ze mate kavovar pripojeny na vodovod, maximalny

vstupny tlak vody moze byt 5 Barov (0,5 MPa — 500 KPa). Ak
je tlak vyssi, pouzite ventil redukujici tlak vody. Minimalny
potrebny vstupny tlak vody je 1,5 Bar (0.15MPa-1500 KPa)
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Spdsob zapojenia kdvovaru na vodovod

Nezabudnite na dialkovom ovladadi pristroja nastavit' operaény mod (nadrzka na
vodu alebo pripojenie na vodovod). Kavovar je od vyroby nastaveny v mode
pouzitia nadrzky na vodu,

_————""T\

Obrazok 2 - Spésob zapojenia kdvovaru na vodovod

1. Hadica alebo pevna pripojka vody z vodovodu
2. Konektor na pripojenie vody
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Zaciname

Predpokladame, Ze kavovar je spravne nainstalovany a vodna nadrzka je naplnena
Cistou vodou. Ak je kavovar pripojeny na vodovod, je potrebné toto nastavenie v
kavovare preprogramovat’ (vid’ kapitolu Programovanie kavovaru).

1. Pripojte kavovar do elektriny
2. Zapnite kavovar hlavnym vypinacom (obrazok 1 / 12) z polohy 0 do polohy 1.

3. Pockajte, kym tlak v bojleri dosiahne opera¢ni hodnotu (priblizne. 1,1 Baru).
Tlak mozete skontrolovat’ na manometri (obrazok 1/11).

4. Na par sekind otvorte ventil na vypustanie pary (obrazok 1 /2), para bude
unikat’ z trysky na paru (obrazok 1/ 1). Po par sekundach ventil opat’ zatvorte.
Zabranite tym vniknutiu zvy$ku mlieka z trysky do bojlera. Po¢kajte, kym tlak
Vv bojleri opit’ dosiahne opera¢nu hodnotu (priblizne 1,1 Baru).

5. Teraz je Vas kadvovar pripraveny na varenie kavy.

Ako pripravit’ espresso

Na pripravu jednej Salky kavy
pouzite paku s 7g sitkom a s
vypust'ou na jednu stranu.

Na pripravu dvoch salok kavy
pouzite paku so 14g sitkom a s
dvojvypustou.

1. Vlozte do paky sitko na kavu

2. Napliite sitko v pake €erstvo namletou kavou (6,59-7,5g na jedno espresso a 14g —
159 pre dve $alky espressa).

3. Kavu v pake rovnomerne utlaéte priloZzenym tamperom (alebo (L/é/
inym tamperom s priemerom 58mm). Kavu sa musite naucit’ { !
utla¢it’ vzdy rovnakym pritlakom. Rovnomerné utlacenie kavy -

spolu s konstantnou hrabkou mletia je jednym zo zakladnych =
parametrov, ktorym kontrolujete rychlost’ prietoku kavy pri %’E
priprave espressa.

4. Péku s utlaéenou kavou (obrazok 1 / 9) vlozte do varnej hlavy (obrazok 1 / 8)
a polozte $alku/y pod vypust / te paky.
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5. Paku na pustenie vody obrazok 1/ 7) posuiite do polohy hore. Kava po chvilke
zaéne vytekat’ do $alky (do $alok). Optimalny Gas extrakcie espressa 0 objeme 25-30
ml je 25 sekund. Po uplynuti tohto ¢asu posuiite paku na vodu (obrazok 1/ 7) do
povodnej polohy dole.

Ak pozadovany objem kavy 25-30 ml wvytiekol rychlejSie, pravdepodobne ste
pomleli kévu prili§ nahrubo. Zvol'te jemnejSie mletie na mlynceku.

Ak ste za Cas 25 sekund nedosiahli pozadovany objem (cca 25-30 ml),
pravdepodobne ste pomleli kavu prili§ jemne. Zvol'te o nieo hrubSie mletiec na
mlyncéeku.

6. Péku skavou vyberte akavu zpaky vyklepnite. Vypustite trocha vody
z kavovaru, ¢im precistite hlavu varnej jednotky. Paku umyte od zvyskov kavy. Ak
budete pripravovat’ d’alSiu kévu, odpori¢ame Vam zalozit' prazdnu paku naspét’ do
hlavy kavovaru, aby si udrzala teplotu.

Priprava horucej vody

1. Pod vyvod na horticu vodu (obrazok 1 /5) vlozte nadobu vhodnej velkosti
2. Otvorte ventil horticej vody (obrazok 1/ 4).
3. Do nadoby zaéne vytekat vriaca voda. Pozor na popalenie.

4. Zatvorte ventil na horucu vodu (obrazok 1/ 4).
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Priprava pary

1.  Tekutinu, ktort checete zohriat’ alebo napenit’ vlejte do vhodnej nadoby (pouzite
napriklad kanvicku na sparovanie mlieka)

2. Koncek trysky na paru (obrazok 1 / 1) nasmerujte pod hladinu tekutiny v
kanvicke

3. Otvorte ventil na paru (obrazok 1/ 2)

4. Ked mate tekutinu napenenti alebo zohriatu, zatvorte ventil na paru (obrazok 1
/ 2) a az potom vytiahnite trysku z tekutiny

5. Parnu trysku dokladne ocistite vlhkou handrickou

Ako spravne napenit’ mlieko

Zvladnutie techniky pripravy mlieénej peny je dolezitym zakladom na pripravu
cappuccina alebo inych mlieénych népojov, ktoré vyzaduji napenené mlicko.
Konzistencia, o ktora by ste sa mali snazit' najlepSie vystihuje slovo ,,zamatova“
s jemnymi mikrobublinkami

Mlieko a vhodné kanvicka

PouZivajte vZdy Cerstvé, vychladené plnotu¢né mlieko. Vd’aka nizkej teplote mlieka
budete mat’ viac ¢asu na dokladné napenenie, kym jeho teplota dosiahne maximalnu
vhodnu teplotu 65°C-70°C. V rozsahu tychto teplot sa mlie¢ne proteiny premienaji
na jemnu penu. Studené mlicko zaroven lepsie ,,absorbuje* vzduch.

Nalejte mlieko do nerezovej kanvicky urCenej na spenovanie mlieka. Nerezova
kanvicka idedlne vedie teplo, o je vel'mi dolezité pri kontrole teploty mlieka pocas
napefiovania (nezabudnite, Zze mlieko po spravnom napeneni takmer zdvojnasobi
svoj objem).

Napetiovanie

Koncek trysky na paru (obrazok 1 / 1) vlozte do mlieka priblizne 5 az 10 mm pod
hladinu a naplIno otvorte ventil na paru (obrazok 1/ 2).
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Drzte kanvicku oboma rukami stabilne tak, aby tryska na paru bola tesne pod
povrchom mlieka a pomalym naklonenim kanvicky sa snazte, aby prad pary vytvoril
v mlieku vir. Vzdialenost’ kanvi¢ky od konceka trysky na paru korigujte tak, aby ste
poculi zvuk typicky pre vnikanie vzduchu do tekutiny.
Ak je zvuk prili§ hlasny apara vytvara velké bubliny, parna tryska je
pravdepodobne prili§ vysoko a mali by ste jemne nadvihnut’ kanvicku s mliekom.
Ak pocujete vysoky, piskavy zvuk, otvorte ventil na paru uplne a klesnite
s kanvickou troSka niZSie.
Spolu so stupajucim objemom mlieka korigujte vzdialenost’ kanvicky od trysky tym,
ze kanvicku budete postivat’ nizsie.

Pocas napefiovania mlicka dbajte o to, aby Vam tryska nevykizla nad hladinu
mlieka, ani tryskou nepohybujte hore - dole. Vytvorili by sa vel’ké bubliny a textira
mlieka by nebola zamatova.

Ohrievanie

Ked uz ma mlieko pozadovanu konzistenciu, ponorte trysku na paru az na dno
kanvicky tym, ze nadvihnete kanvicku. Zaroven modzete trysku nasmerovat’ na
niektort zo stran kanvicky.

Mlieko zacne virit a mnoho mikrobubliniek ktoré takto vzniknu, eSte vylepSia
texturu mlieka. Proces ukoncite, ked’ teplota kanvicky stupne tak, Ze na nej neudrzite
prilozent ruku. Trysku nechajte ponorenti a zatvorte ventil na paru (obrazok 1/ 2).

Dnom kanvicky jemne udrite 0 pevny povrch, ¢im sa zbavite neziaducich bubliniek
a celou kanvickou jemne krazte, aby sa mlieko a mlie¢na pena dokonale spojili. Ak
ste spravne postupovali, na povrchu mlieka sa vam vytvori nadhernd, leskla
a zamatova mliec¢na pena.

Thned’ po ukonceni vlhou handrickou utrite trysku na paru. Na zaver este odpustite
troska pary pootvorenim ventila na paru na kratky ¢as, ¢im precistite trysku zvnttra.

Vypnutie kavovaru

Hlavny vypina¢ (obrazok 1/ 12) posuiite do polohy 0. Ak je kdvovar pripojeny na
vodovod, zatvorte ventil privodu vody. Z paky na kavu vyberte filtre a dokladne ich
vycistite podl'a nizsie uvedeného postupu.
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Starostlivost’ o kavovar a jeho Cistenie

Ak to skavou myslite vazne, Cistotu kdvovaru nemdZete za ziadnych okolnosti
podcenovat’. Zakladom pre pripravu dobrého espressa je spol'ahlivy kavovar (ten uz
mate) a Cerstva a kvalitna kava. Ani tieto tri ingrediencie Vam vsak nepomoézu, ak
Vas kavovar nebude dokonale ¢isty.

Kava obsahuje velké mnozstvo esencialnych olejov. Tie dodavaju espressu telo a ta
spravnu viskozitu, avSak na miestach kde prichadzaju do styku s kdvovarom, sa
usddzaju. Chut espressa vSak dokdze uplne pokazit, ak voda prechadza
nevycistenou hlavou kavovaru ¢i pakou so zatuchnutou, nevycistenou kavou.
Jednoducha a rutinna starostlivost’ o Va§ kavovar su tym najlepSim prostriedkom
ako predist’ neprijemnému kavovému zazitku.

Na vy¢istenie kavovaru budete potrebovat™

e  Nylonovu kefku (je sucastou balenia)

e  Maly skrutkovac

e Chemicky prostriedok na ¢istenie kavovych usadenin
e  Slepé sitko (je sucastou balenia)

e Neabrazivnu utierku

e  Beznu kuchynsku drétenku

Cistenie kavovaru pozostava z vy&istenia hlavy kavovaru a z vygistenia paky na
kavu.

Paka
1. Vydistit’ paku je vel'mi jednoduché. Pomocou malého

skrutkovaca, lyzic¢ky, mince, alebo pomocou iného sitka
odderte sitko od paky kavovaru.

Femone fller basket with
taasp00n or Smal Srawaer

2. Sitko aj vnutornu stranu paky dokladne vycistite beznou
kuchynskou drdétenkou, kym nebude tplne ¢ista.

Ak paka ¢i sitko neboli dlhsie Cistené, moézu byt na nej
usadené necCistoty, ktorych sa obycajnou drétenkou bez
pomoci Cistiacich prostriedkov nezbavite. Kdva z takejto paky ...
bude zaruCene chutit’ zatuchnuto. V takom pripade pouzite s

© Rocket Espresso Ltd. 1T05846260965.Espresso machine mod. R 58. User manual Ed. 03.2012. Subject to change without notice # 14



ROCKET

ESPRESSO MILANDO

$pecialne prostriedky urcené na Cistenie kavovych usadenin a pri Cisteni postupujte
podla névodu k tymto prostriedkom. Ak si nie ste isty vhodnostou pouzitého
Cistiaceho prostriedku, kontaktujte predajcu kavovaru ktory Vam ochotne poradi.

Cistenie hlavy kdvovaru

V prvom rade vy¢istite vnutro hlavy kavovaru pomocou
pribalenej nylonovej kefky.

Nizs8ie uvedenym postupom by ste hlavu kdvovaru mali Cistit’ kazdy den. Tento
proces sa Vv angli¢tine nazyva ,,backflushing.

1. Filter kavy nasadeny v pake na kavu vyberte pomocou lyZic¢ky alebo malého
skrutkovaca a nasad’te do paky slepé sitko bez dierok (obrazok nizsie).

Rameave Tllier Dasket with
teaspoon aor small srawdriver.

Fit blind fiter

Péku so slepym sitkom nasad’te na hlavu kavovaru.

Pomocou paky na vodu (obrazok 1/ 7) pustite vodu a kavovar nechajte
pracovat’ 15 sekind. Potom vodu zastavte.

Cielom tejto Cistiacej procedury je nechat
pretiect’ ¢istil a horicu vodu opa¢nym smerom,

Back flush maching.
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od hlavy kavovaru az po vypust’ umiestnent pod hlavou kavovaru.

Opakujte tento postup niekol’ko krat a zakazdym ked” pomocou paky vodu zastavite,
vyberte paku a $pinavi vodu usadenti na dne slepého sitka vylejte. Opakujte
dovtedy, kym z kavovaru nebude tiect’ iba Cista voda.

Z Casu na Cas, minimalne v§ak 1x tyzdenne, nasypte do slepého sitka malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku uréeného na Cistenie kavovych usadenin a opakujte vysSie
uvedeny postup. Postupujte podl'a ndvodu uvedeného k ¢istiacemu prostriedku. Ak
si nie ste isty vhodnost'ou pouzitého Cistiaceho prostriedku, kontaktujte predajcu
kavovaru ktory Vam ochotne poradi.

Po vycisteni vymeiite slepé sitko naspat’ za klasické 7g alebo 14g sitko a vychutnajte
si ten rozdiel v chuti kavy.

Cistenie ostatnych stuicasti kivovaru

Vypnite kavovar a nechajte ho vychladnit. Potom postupujte podla nasledovnych
instrukcii:

Jemnou, vlhkou (nie mokrou) handrickou vylestite povrch kdvovaru. Na dosiahnutie
najlepSiecho vysledku odporticame pouzit' §pecidlnu handricku uréenu na leStenie
nerezovej ocele. Povrch kavovaru nikdy necistite ¢istiacim praskom, mohli by ste ho
poskriabat’.

Denne d&istite nadrzku na odpadova vodu (obrazok 1/ 10).

Trysku na paru a vypust’ na horticu vodu vy¢istite jemnou handri¢kou.

Pravidelne Cistite nadrzku na vodu. Na dosiahnutie dokonalej chuti kavy Vam
odporu¢ame kazdy den vymenit’ vodu v nadrzke. Nadrzku mozete vybrat’ a umyt ju
pod te¢licou vodou. Neumyvajte ju v umyvacke riadu.

Tryska na paru

Po kazdom pouziti trysky (resp. po kazdej manipulacii s mliekom) pustite cez trysku
trochu pary, ¢im precistite jej vnutro. Usadené mlieko na tryske je potrebné po
kazdom pouziti ihned’ oéistit’, aby sa predislo jeho pripaleniu k tryske. H
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Programovanie Vasho Rocket R 58
kavovaru

Vas kavovar je od vyroby nastaveny na optimalne parametre, ktoré Vam zarucia
pripravu $pickovej kavy. Napriek tomu, ak preferujete iné nastavenia (alebo len
mate chut’ experimentovat’), moZzete tieto nastavenia zmenit' pomocou dialkového
ovladaca pripojenému ku kavovaru (PID).

Dialkovym ovlada¢om moZete zmenit' tieto nastavenia:

o Jazyk

e Napojenie na vodovod alebo pouzite nadrzky na vodu

e Zapnutie alebo vypnutie ohrevu servisného bojlera. Servisny bojler
produkuje horticu vodu a paru. Ak planujete kdvovar pouzivat' iba na
pripravu kavy a nepotrebujete pouzivat' horucu vodu a paru, ohrievanie
servisného bojlera mézete vypnut. Nahrievat' sa potom bude iba bojler
uréeny na vodu na kavu.

e  Teplotu vody Vv bojleri pre vodu na kéavu. Od vyroby je teplota nastavena
na 105°C, ale mozete ju zmenit' v rozsahu od 95°C - 115°C. Tovarenské
nastavenie teploty v bojleri na 105°C zodpoveda extrakénej teplote
priblizne 92°C.

e Tlak v servisnom bojleri. Tovarenské nastavenie je 1,1 Bar, ale moZete ho
zmenit’ vo rozsahu 0,8 — 1,3 Bar.
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Obrazok 3 - Spésob pripojenia dial’kového
ovladacéa ku kavovaru

Ak chcete kdvovar preprogramovat’, postupujte nasledovne:

1. Vypnite kavovar (prepnite tlac¢idlo z obrazku 1 / 12 do polohy “0”).

2. Kabel dialkového ovladaca PID zasuiite do konektora (obrazok 3 / 1)
umiestneného na l'avej spodnej strane kavovaru.

3. Zapnite kdvovar (prepnite tla¢idlo z obrazku 1/ 12 do polohy “17).

Kavovar je pripraveny na programovanie. Ovladacie menu PID ovladaca je
v anglickom jazyku.

Na displeji je zobrazené:
Tlacidlo ¢.1
Brew boiler
temperature  105°C

Tlacidlo
&3

pl

Tlacidlo ¢.2
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Znamena to, ze kavovar pracuje v Standardnom operatnom mode. Do
programovacieho modu sa dostanete nasledujiicim sposobom:

1. Tla¢idlo &islo 3 podrzte stlatené aspont 5 sekund, kym sa na displeji

nezobrazi text “Language”(Jazyk).

Prepinajte sa klavesmi 1 a 2, kym navolite zelany jazyk.

3. Tla¢idlom ¢€.3 potvrdite vol'bu a dostanete sa do d’al§icho menu, ktorym si
vyberiete spOsob napojenia na vodu ‘“Water reservoir operation”
(kavovar pracuje s nadrzkou na vodu) alebo “hard plumbing operation”
(kavovar je pripojeny na vodovod).

4. Tla¢idlami 1 a2 menite moznosti a tla¢idlom 3 potvrdite volbu, ¢im sa
dostanete do d’alSicho menu, ktoré Vam umozni zapnut alebo vypnut
ohrievanie servisného bojlera.

5. Na displeji svieti “Service boiler heating: off” (vyhrievanie servisného
bojleru VYPNUTE), alebo “Service boiler heating: on” (vyhrievanie
servisného bojleru ZAPNUTE). Tlagidlami 1 a2 menite moznosti
a tlac¢idlom 3 potvrdite vol'bu.

6. Daldie menu Vam umozni zmenit' teplotu v bojleri na vodu pre kavu.
Kavovar zobrazuje text brew boiler temperature. Tovarenské nastavenie
je 105°C. Hodnoty mézete menit’ v rozsahu od 95°C do 115°C.

7. Tla¢idlami 1 a 2 menite moznosti a tla¢idlom 3 potvrdite vol'bu, ¢im sa
dostanete do d’alSicho menu, ktoré Vam umozni zmenit’ tlak v servisnom
bojleri. Displej zobrazuje text service boiler pressure. Tlak je mozné
zmenit' v rozsahu od 0.8 Bar do 1.3 Bar. Tovarenské nastavenie je 1.1 Bar.

8. Tlacidlami 1 a2 menite moznosti a tla¢idlom 3 potvrdite volbu. Na
displeji sa opat’ objavi text

N

Brew boiler Temperature (teplota v bojleri pre vodu na kiavu) 105 °C (alebo
hodnota, na aku ste kdvovar preprogramovali)

Tato hlaska na displeji kavovaru zarovenn znamend, ze kavovar uz nie je
V programovacom, ale Standardnom opera¢nom mode.

Poznamka: Ak ste chceli zmenit' jednu konkrétnu hodnotu a nasledne chcete
opustit’ programovaci méd, stlacajte viac krat za sebou tlagidlo 3, kym sa na displeji
nezobrazi

Brew boiler Temperature (teplota v bojleri pre vodu na kavu) 105 °C (alebo
hodnota, na aku ste kavovar preprogramovali)

Toto je jediny spdsob akym moézete opustit’ programovacie menu a vratit' sa do
Standardného operaéného menu. PID zariadenie vyt'ahujte z konektora iba ked’ je
kavovar vypnuty. VZdy po pouziti PIDu vypnite a nasledne zapnite kavovar.

Poznamka: Vicsina kavovarov vybavena dvoma bojlermi a systémom PID meria
teplotu vody na extrakciu v bojleri. Namerané teploty Vv bojleri st nasledne
prepocitané na priblizna teplotu extrakcie na hlave varnej jednotky. Tento prepocet
je ale mylny a nepresny, pretoze digitalny prepocet nezobrazuje realnu teplotu, ale
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skor teplotu, ktort si praje zobrazit' vyrobca. Kavovar Rocket Espresso meria a
zobrazuje teplotu bojlera.

Teplota bojleru zobrazena na PID Teplota na hlave kiavovaru (*)
pouzitim SCASE (**)
102 °C 215.6 °F 89,8 °C 192.2 °F
103 °C 217.4 °F 90,8 °C 194.0 °F
104 °C 219.2 °F 91,7 °C 195.8 °F
105 °C 221.0 °F 92,0 °C 197.6 °F
106 °C 222.8 °F 93,5 °C 199.4 °C
107 °C 224.6 °F 94,6 °C 201.2 °F
108 °C 226.4 °F 95,3 °C 203.0 °F
109 °C 228.2 °F 96,2 °C 204.8 °F

(*) Pri okolitej teplote 19°C (66.2 °F)

(**) Termofilter ,,SCASE®“ povySuje uroven pripravy espressa zapojenim aplikovanej
meracej vedy. Velmi jednoduché meranie teploty je teraz mozné vd’aka pouzivania
Termofiltera. Vysledky tychto merani zleps$ia moznosti nastavenia pristroja pre pripravu
$pecifickych kavovych zmesi a umoznia jednotlivym kaviariam zaviest’ proces kontroly
kvality pripravy kavy na ich pristrojoch. Zaroven sa tym zvySuje povedomie o vplyve
teploty na kvalitu espressa. Vdaka tymto znalostiam je mozné okamzite kompenzovat’
obcasné vykyvy v chovani kavovaru. Termofilter umoziuje porovnavat’ vykony réznych
espresso kavovarov a ich technologii pomocou systematického testovacieho postupu.
Presné teplotné¢ stidie so sebou prinaSaju nové pristroje so zvySenou uroviou
prispdsobenia a stabilitou, vd’aka ktorym je chut’ espressa este lepsSia, nez kedykol'vek
predtym. Aj profesionalne timy na stasnom Svetovom Sampionate Baristov (WBC)
aSutazi Baristov v USA (USBC) vyuzivaju tieto zariadenia na testovanie a
vyhodnocovanie pristrojov v sitaziach.

Chybové hlasky

Niektoré dolezité funkcie kdvovaru st riadené mikroprocesorom, napriklad kontrola
mnozstva vody (v nadrzke na vodu, servisnom bojleri a v bojleri na vodu na kavu)
a udrziavanie spravnej teploty v oboch bojleroch.
Na pripadny alarm upozorfiuje blikanim diéda (obrazok 1 / 13). Presna chybovi
hlasku je mozné identifikovat’ na displeji PID po jeho pripojeni na kévovar.
Pripojenim kavovaru k zariadeniu PID si mdzete.

2 zablikania: Upozoriiuji na mozny problém s teplotou servisného bojlera
3 zablikania: Upozoriiuji na mozny problém s teplotou bojlera na vodu na kavu
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V oboch pripadoch skiiste kavovar vypnut' a zapnut. Ak to nevyrieSi problém,
kontaktujte servisného technika Rocket.

Nastavenie tlaku ¢erpadla pomocou by-
pass skrutky

Otogenim skrutky (obrazok 4) v smere hodinovych rucigieck (“-“) tlak cerpadla
znizujete a otoCenim skrutky v protismere hodinovych ruéic¢iek (“+”) tlak ¢erpadla
zvySujete. Tovarenské nastavenie je 9 Bar.

Neodporuéame Vam nastavenie niz$ej hodnoty nez 8 Bar alebo vyssej ako 10 Bar.
Aktualny tlak cerpadla mozete skontrolovat’ na manometri (obrazok 1/ 6)

Obrazok 4 - Nastavenie tlaku ¢erpadla pomocou by-pass skrutky
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Odstranovanie problémov

| Problém | Pravdepodobny problém a jeho rieSenie
Z hlavy kavovaru Nadrzka na vodu moéze byt prazdna. Vypnite kavovar,
nevyteka voda nadrzku napliite a kdvovar opét’ zapnite.
(kdva) alebo vytekd | Ak je kdvovar napojeny na vodovod, mdze byt zatvoreny
prili§ pomaly privod vody. Vypnite kavovar, pustite privod vody

a kavovar opat’ zapnite.

Sonda na reguldciu teploty bojlera nefunguje spravne.
Vypnite kavovar aopdt ho zapnite. Ak to nepomdze
kontaktujte servisné stredisko.

Kavovar je zapnuty, ale nie je pod pradom (vypadok
elektriny).

Kava méze byt vel'mi najemno pomletd alebo prili§ silno
utladena. Pomel'te kavu hrubsie alebo slabsie utlaéte kavu.

Sprchové sitko na hlave kavovaru je upchaté. Vycistite
hlavu  kavovaru  kefkou snylonovymi  Stetinami
a preplachnite ho vodou. V pripade potreby kontaktujte
servisné stredisko so ziadostou o vymenu sprchovacieho
sitka (odporac¢ame zaroveil vymenit’ tesnenie).

V pake mohlo ostat’ slepé sitko. Vymerte ho za riadne
sitko  sotvormi  na  vytekanie  vody  (kavy).
Restriktor varnej hlavy je upchaty. Kontaktujte servisné
stredisko.

Z parnej trysky

Skontrolujte, ¢i tlak bojlera (obrazok 1 / 11) je priblizne

vodu netecie voda

nejde para 1.0 Bar. Ak tlak pocas parenia klesa, nechajte kdvovar
chvil'u nahrievat’.
Parna tryska je upchatd zaschnutym mliekom.
Odskrutkujte koniec trysky a vy¢istite ju.
Moze sa jednat’ aj o preplneny alebo prazdny bojler, ¢i int
zavadu. Kontaktujte servisné stredisko.

Z trysky na hortcu Skontrolujte, ¢i tlak bojlera (obrazok 1 / 11) je priblizne

1.0 Bar. Ak tlak pocas vypustania vody klesa, nechajte
kavovar chvilu nahrievat.

Paka na kdvu sa
neda osadit’ do hlavy
kavovaru

Do filtra ste nasypali prili§ vel'a kavy. Pouzite adekvatne
mnozstvo kavy.
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Cerpadlo (pumpa) V bojleroch alebo nadrzke na vodu je malo vody. Vypnite

nefunguje kavovar, naplite nadrzku na vodu cerstvou vodou
(pripadne pustite privod vody ak je kavovar napojeny na
vodovod) a kdvovar zase zapnite.

Voda z trysky na Do bojlera sa dostalo mlieko. Kontaktujte autorizované

horticu vodu je
hned4, alebo

servisné stredisko.

zapacha

Kava vyteka prili§ Kava je pomletd prili§ nahrubo. Pomel'te kdvu jemnejsie.
rychlo

Kava vyteka prili§ Kava je pomleta prili§ jemne. Pomel'te kavu hrubsie. Kéavu
pomaly alebo iba slabsie utlacte.

kvapka

Kava nechuti dobre

Varnu hlavu kavovaru, filtre, sprchovacie sitko alebo paku
na kavu je potrebné vycistit. Postupujte podla navodu
alebo kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Kava nie je Cerstva alebo nie je Cerstvo pomleta.

Mlecie kamene mlynceka su otupené.

Espresso nema
ziadnu alebo slabu
cremu

Kava je pomleta prili§ nahrubo.

Kava nie je cerstvd alebo nie je cerstvo pomleta.
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Espresso variacie

Na pripravu nasledovnych napojov pouZivajte Cerstvli, dobre namleti a spravne
nadavkovani kavu. Pouzite priemerne 6,5 — 7,5 gramov kavy pre kazdy jeden napoj.
Na pripravu spravneho espressa odporti¢ame extrakény ¢as 25 sekand

] ESQI’ESSO
Jedna porcia kdvy o objeme 25 ml s extrakénym ¢asom 25 sekind (pozrite stranku
www.espressoitaliano.org). Podavajte v nahriatej $alke na espresso.

m Cappuccino
100 ml studeného mlieka (3-5°C) naparujeme, kym nedosiahneme objem 125 ml.
Naparenym mliekom zalejeme espresso. Podavajte v nahriatej Salke na
cappuccino.

m Caffé Americano (Long Black)
Espresso doliate horucou vodou do pozadovanej velkosti.

m Latté

Jedno (25 ml) alebo dvojité espresso (50 ml) navySené ohriatym a texturovanym,
nie vSak spenenym mliekom. Podavajte v 190 ml salke.

m Caffé Macchiato
Klasické espresso s ¢iapockou mliecnej peny. Servirujeme v $alke na espresso.

m Espresso con Panna
Espresso podavané so sl'ahackou.
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Nasledujtce prehlasenie sa vztahuje iba na pristroje distribuované v Europskom
spolocenstve.

Vyhlasenie o zhode CE

Rocket Espresso Limited Italian Branch
Viale delle Industrie 26

20090 Settala (Milano)

Italy

IT 05846260965

Potvrdenie, Ze espresso kavovar Rocker R58 bol vyrobeny
v sulade s nasledujucimi Standardami:

EMC

2004/108/EC

EN 61000-3-2 (2006)
EN 61000-3-3 (1995)
EN 6100-3-11 (2000)
EN 55014-1 (2006)
EN 55014-2 (1997)

Napiitie

2006/95/EC
EN60335-1 (2006)

EN 60335-2-75 (2002)
EN 50366 (2003)

Smernica pre stojné zariadenia
89/392

EB”~N292-1 (1991)

EN 292-2 (1991)

Uroveii hluku
IEC 60335-2-75
Uroven hluku pocas beznej operativy kavovaru je 70 dB alebo menej.
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Schéma elektrického zapojenia
(informacia pre servisné stredisko)
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A Riadiaci panel C | Napajaci kabel
B PID
1 Hlavny vypinac¢ 9 | Bezpecnostny termostat
2 Svetelnd kontrolka zapnutia / | 10 | Ohrieva¢ servisného bojlera
alarm
3 Motor Cerpadla 11 | Ohrievac bojlera na vodu na kavu
4 Solenoidny ventil autonapinania | 12 | Mikro spina& vydaja kavy
bojlera
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Solenoidny ventil vodnej nadrzky | 13 | Teplotna sonda bojlera na vodu na
kavu

Solenoidny ventil napojenia na | 14 | Teplotna sonda servisného bojlera

vodovod

SSR relé servisného bojlera 15 | Hladinovd  sonda  servisného
bojlera

SSR relé nojlera na vodu na kdvu | 16 | Hladinova sonda vodnej nadrzky
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Hydraulicky diagram (informacia pre
servisné stredisko)
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A Servisny bojler (horuca voda /| C | Varna hlava
para)
B Bojler na vodu na kavu D | Nadrzka na vodu
1 Ventil na hortcu vodu 8 | Jednocestny ventil
2 Ventil na paru 9 | Baojler plniaci solenoidny ventil
3 Vakuovy ventil 10 | Expanzny ventil
4 Bezpecnostny ventil 11 | Solenoidny ventil napojenia na
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vodovod
5 Mera¢ tlaku servisného bojlera 12 | Solenoidny ventil nadrzky na vodu
6 Merac tlaku ¢erpadla 13 | Nadrzka na odpadovu vodu
7 Komeréna rotaénd pumpa 14 | Hadica na pripojenie na vodovod

Rocket Espresso Limited
Viale delle Industrie 26
20090 Settala (Milano)
Italy

Phone  +39 02 910 910 10
Fax +39 02 910 910 08
Email  info@rocket-espresso.com
Web Www.rocket-espresso.com
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